Menu San Salvatore

Tartare di filetto di manzo Svizzero “Continental’
b Con dressing di rosmarino e limone e giardiniera di verdure
, QQE — Schweizer Rinderfilet-Tartar “Continental”
p . wi‘j": f v mit Rosmarin-Zitronen-Dressing und eingelegtem Gemiise
M’m‘@ . FR%"@VW% de filet de beeuf suisse “Continental”

%, - . avec vinaigrette au romarin et au citron et légumes marinés
% EN — Swiss beef tenderloin Tartare “Continental”

with lemon-scented rosemary dressing and pickled vegetables
Allergeni:1a,5a,6a,74,10a

Risotto con formagella degli Alpi Ticinesi e riduzione di vinacce di Merlot

DE — Risotto mit Tessiner Alpkdse und Merlot-Tresterreduktion

FR — Risotto au fromage des alpages du Tessin et réduction de marc de Merlot

EN — Risotto with Ticino Alpine cheese and Merlot marc reduction

Allergeni:7a

Filetto di manzo svizzero con verdure di stagione e salsa ai frutti rossi
DE - Schweizer Rinderfilet mit Saisongemiise und roter Beerensauce
FR — Filet de beeuf suisse avec légumes de saison et sauce aux fruits rouges g

EN — Swiss beef tenderloin with seasonal vegetables and red berry sauce
Allergeni:7a

‘gr

Gianduiotto di mousse al cioccolato bianco
con cuore al lampone fresco e crumble al cioccolato
DE - “Gianduiotto” von weifer Schokoladenmousse
mit frischem Himbeerherz und Schokoladenstreuseln

— “Gidnduiotto” de mousse au chocolat blanc
" _avec ceeur de framboise fraiche et crumble au chocolat

Wi«_ite chocolate mousse “Gianduiotto”

Fresh raspberry heart and chocolate crumble

" | Allergeni:ta,7a
3 o

Prezzo/Preis/Prix/Price 75.- CHF p.p.
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